
Expertise 22036

Land Italien

Anbaugebiet Toskana

Rebsorte Sangiovese

Geschmack Trocken

Ausbau Holzfass

Beschreibung Der Riserva zeigt feine Aromen von roten
Früchten mit warmen, würzigen Noten und einer angenehmen
Reife durch die längere Lagerung im Eichenholzfass.

Foodpairing Zu herzhaften Gerichten z.B. Wild und Braten mit kräftiger Soße,
Geflügel und würzigen Käsesorten.

17 - 19 °CTemperatur

Info

RotweinKategorie

Etwa im Jahre 1300 begann man im Chianti Gebiet mit der
Produktion von hochwertigen Chianti Weinen. Diese lange
Erfahrung hat zum Erfolg und Bekanntheitsgrad der Weine auf
der ganzen Welt beigetragen. Dank der guten Weinbergslagen,
die seit Jahrhunderten gepflegt werden spiegelt die Qualität der
Weine sich auch im Wahlspruch des Weingutsbesitzers wider:
„wine has been an art for centuries“. (Weine als Kunstwerk über
die Jahrhunderte).

Chianti Classico Riserva
Niccoló da Uzzano 21.09.2023

Chianti ClassicoLage

DOCGKlassifizierung

Cantine Fratelli Bellin PelagoWeingut

Jahrgang 2019

Alkohol 14.5 % vol

Säure 5.8 g/l

g/lRestsüße 1.2

Flascheninhalt 0.75 L

Artikel 22036

Fl. je Karton 6.0

Flaschen-EAN 4008077220365

Allergene Enthält Sulfite


